DA (SACERNO

< RISTORANTE »

BOLLICINE ITALIANE
EMILIA-ROMAGNA

BELLEI - BsomporTO
Rose - Brut:2016 (] €60.00

Pinot nero : (12,5%)

CANTINE DELLA VOLTA - sonporTo

Rosé ' Brut Rosé: s.a.
Sorbara « (12%) 1 €40.00

CAVICCHIOLI - zoaprebosa

"Rosé del Cristo” - Brut - 2016 ()
Sorbara + (12%) 1 €38.00

LA MARMOCCHIA - vasamocaia

"Laltroieri” vino spumante rosato ()
Barbera : (11,5%) 1 €25.00

|
"Allob” pignoletto frizzante
Barbera - (12%) €20,00

DREI DONA moa

Tornese brut
Chardonnay . (12,5) €35.00

LODI CORA/Z/ZA - zoLaPreDOSA

"1877" metodo classico : B. Nature : s.a.
Pignoletto, barbera « (12%) €30.00

QUINTOPASSO  BONPORTO

Rosé ' Brut Rose ' s.a. ()
Sorbara - (12,5%) ) €40.00

TORRE FORNELLO - zianoracenTinD

Ortrugo frizzante - 2019
Ortugo - (11,5%) €22.00

VICNETO SAN VITO -MonTevecLio

Sui lieviti frizzante : 2019 g
Pignoletto - (11,5%) Y A

“M&M" sui lieviti - 2015 §
Malvasia - (12,5%) Y €24,00

“Plus” metodo classico - Brut - 2014
Pignoletto, alionza - (12,5%) ¢ €32.00

Rosato - | Macerato * 7 Biologico



DA (SACERNO

< RISTORANTE »

VENETO

ADA M|  vaLboseiaDENE

‘Dei Casel” : Extra Dry ' s.a.
Glera - (12%) €35.00

AGOSTINETTO . vapossiapene

Cartizze - Dry ' s.a.
Glera : (12%) €35.00

CA' L OJ ER A : PESCHIERA DEL GARDA

“Belle” lugana - D.Zero - 2013
Trebbiano di Lugana ' (12,5%) €30.00

SUAVIA soae

“Opera semplice” - D.Zero ' s.a.
Trebbiano di soave + (13%) €40,00

VILLA RINALDI - soave

“Imperiale” - Brut - 2018
Pinot nero ' (12,5%) €60,00

“Rosé Rosa” - Brut - 2015
Pinot nero : (12,5%) 1 €65.00

TRENTINO ALTO-ADIGE

DE FATTORE . vaLsucana

Anfora - Nature ' s.a.
Chardonnay ' (12,5%) €60.00

ETYSSA trenro

“8" -Extra Brut - s.a.

Chardonnay ' (12,5%) €50.00
FERRARI . trento

Perlé : 2017

Chardonnay - (12,5%) €60.00

Perlé Rosé - Brut - 2016 €70.00

N/

Chardonnay ' (12,5%) 1

“*Giulio” - Brut - 2010
Chardonnay - (12,5%) €220.00

Rosato - | Macerato * 7 Biologico



DA (SACERNO

< RISTORANTE »

FERRART - mrento

“Giulio” : Brut : 2010
Chardonnay - (12,5%) €200.00

“Giulio” - Brut - 2009
Chardonnay : (12,5%) €220.00
“Giulio” - Brut + 2008
Chardonnay - (12,5%) €230.00
“Giulio” - Brut - 2007 €230.00

Chardonnay - (12,5%)

“"Giulio” rosé - Extra Brut - 2006 o
Pinot nero, chardonnay - (12,5%) €320.00

MONFORT - TrenTO

“Cuvée '85" : Brut ' s.a.
Pinot nero, chardonnay, p. bianco -+ (12,5%) €45.00

“Blanc De Sers” : Nature ' s.a.
Valderbara, veltliner, nosiola, verzara : (12,5%) €35.00

VALLE ISARCO  BoLzano
ey (15 8%) £€55.00

PIFFER . sozano

“Vulcanite" - D. Zero - s.a.
Chardonnay ' (12,5%) €55.00

/EN | - TrenTO

“Maso Nero"” : Brut : 2018
Chardonnay -+ (12,5%) €48.00

VALLE D"AOSTA

CAVE MONT BLANC  MoRrGex

“X.T." - Extra Brut - 2018
Blanc de Morgex et de La Salle - (12%) €55.00

Rosato - | Macerato * 7 Biologico



DA (SACERNO

< RISTORANTE -

LOMBARDIA

CALATRO NI  oLtrRePo PAVESE

“Pinot 64" - Brut - 2016
Pinot nero : (12,5%)

“NorEma” rosé : Pas dose : 2017
Pinot nero : (12,5%)

)

CEN C/| - FRANCIACORTA

“La Capinera" - Brut : s.a.
70% chardonnay, 30% pinot bianco - (12,5%)

MARCHESI DI MONTALTQO - oLtrero pavesE

“Costagrossa” : Brut - 2015
Pinot nero - (12,5%)

“Costadelvento” Rosé ' Brut : 2016
Pinot nero : (12,5%) Y

MONO GRA M . FRANCIACORTA

“Nature” - Nature : 2016
80% chardonnay, 20% pinot nero : (12%)

Riserva - Brut - 2016
80% chardonnay, 20% pinot nero - (12%)

Rosé ' Brut - s.a. S
70% chardonnay, 30% pinot nero - (12%) |

Rosé riserva - Brut - 2015 (=)
70% chardonnay, 30% pinot nero - (12%) |

PICCHIONI - oLTREPS PAVESE

“Profilo” rosé - Pas dosé - 2010 ©

N/

Pinot nero + (13%) L

R1ZZIN| - FRANCIACORTA

Brut - 2014
Chardonnay - (12%)

TORRAZZETTA . oLTREPO PAVESE

“Luce” - Extra Brut - s.a. &
Pinot nero: (12%) L

VILL A  FRANCIACORTA

“Emozione” - Brut - 2016
85% chardonnay, 15% p. nero - 5% p. bianco (12%)

Rosato - | Macerato * 7 Biologico

€45,00

€50.00

€40,00

€40.00

€45,00

€50.00

€50.00

€40,00

€55.00

€60.00

€50.00

€38.00

€45,00



DA (SACERNO
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[ERO SPACCATO . rraNCIACORTA

Nature ' s.a.
Chardonnay  (12%)

“Sottozero” - Nature : 2015
Chardonnay : (12%)

PIEMONTE

ERPACRICE - casTaGNOLELANZE

Bianco autoctono - D.Zero : 2017
Cortese, erbaluce, moscato bianco, timorasso : (12,5%)

Rosato autoctono : D.Zero : 2015 ()
Nebbiolo : (12,5%) 4

MARCHE
GIUSTI . ancona
“BollaRosa”: s.a.
Lacrima di morro : (11,5%)
UMANI RONCHI . casteLLiDiesi
LH2 - Ex. Brut ' s.a.
65% verdicchio, 35% chardonnay - (12,5%)
SARDEGNA
QUARTOMOROQO oristano
"Q" - Brut : s.a.
Vermentino - (12,5%)
PUGLIA
D'"ARAPRI" . sansevero
Pas dosée - s.a.
Bombino bianco, pinot nero : (12,5%)
SLOVENIA

COTAR  coransko

“Crna” brut rosso - Brut - 2009 ¥ O
Terrano : (11,5%) L L

Rosato - | Macerato * 7 Biologico

€45,00

€60,00

€50.00

€50.00

€26.00

€40,00

€40,00

€48.00

€42.00
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CHAMPACGCNE

ALLOUCHERY-PERSEV AL  ecueL

“Le tradition” - Extra Brut : s.a.
Pinot nero - (12,5%) €75.00

BOL | EU -BASSUET

“Pepin de Vigne"” : Brut ' s.a.
70% pinot meunie, 30% chardonnay - (12,5%) €65‘OO

“Carnet de Léone": Extra Brut : s.a.
Chardonnay - (12,5%) €120.00

BOLLINGER av

Special Cuvée : Brut - s.a.
60% p. nero, 25% p. meunier, 25% chardonnay ' (12%) €95*00

“R.D." Brut - 2008 €390.00

Pinot nero, chardonnay : (12%)

CHARTOGNE-TAILLET - merey

“Sainte Anne” - Brut ' s.a.
70% pinot meunier, 30% chardonnay - (12,5%) €9O'OO

Cordon bleu : Brut : s.a.

Chardonnay, pinot nero, pinot meunier « (12,5%) €70.00
Princes Blanc de noirs - Brut : s.a. €125.00
Pinot nero + (12,5%)

DE VENOGE - epernay

Princes Blanc de blanc ' Brut - s.a. €125.00
Chardonnay -« (12,5%)

Brut 1a Edition - Brut : s.a. €|50.00
Chardonnay p.nero p.meunier : (12,5%)

Princes Extra Brut: Extra Brut ' s.a. €|50,00
Chardonnay p.nero p.meunier : (12,5%)

Louis XV - Brut - 2012 €300.00
50% pinot nero, 50% chardonnay : (12,5%) '
Grand vin de Princes : Brut - 2014

Chardonnay - (12,5%) €200.00
Louis XV - Brut - 2008

50% pinot nero, 50% chardonnay -« (12,5%) €350.00

Louis XV - Brut : 1996.
50% pinot nero, 50% chardonnay - (12,5%) €500.00

Rosato - | Macerato * 7 Biologico
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DELAMOTTE . LE-MESNIL-SUR-OGER
Brut : s.a. €85,00

60% chardonnay, 35% p. hero, 5% p. meunier - (12,5%)

DELAVENNE  gouzy

“L'ILE” DEMI-SEC - Demi Sec - s.a.
60% pinot nero, 40% chardonnay - (12%)

“Aura de Marius" Gr. Cru:- Brut : s.a.
Pinot nero ' (12,5%) €|90.00

€70.00

“Amour de Louise" Brut : s.a.
70% chardonnay, 30% solera dal 2004 - (12,5%) €2|0*00

DEMIERE ANSIOT ocer

“Neyrot” Grand Cru - Extra Brut - s.a.
Chardonnay - (12%) €140.00

DOM PERIGNON  epernay

Vintage ' Brut : 2013

Chardonnay, p. nero, p. meunier : (12,5%) €320.00
Vintage : Brut : 2012

Chardonnay, p. nero € p. meunier - (12%) €350.00
Plenitude2 ' Brut - 2003

Chardonnay, pinot nero - (12,5%) €700.00
Plenitude2 : Brut - 2004 €600.00

Chardonnay, pinot nero - (12,5%)

DOMAINE LACGILLE - 7resion

“L'lnattendue” - Brut - s.a.
Pinot meunier - (12,5%) €6500

DUVAL-LEROY . vertus

“Femme” - Extra Brut - 2002
95% chardonnay, 5% pinot nero + (12%) €450.00

“Femme” - Brut + 1996
79% pinot nero, 21% chardonnay - (12%) €500.00

ERICK SCHREIBER - auee

Brut Tradition : Brut - s.a. &
Pinot nero - (12%) v\ €85,00
Extra Brut : s.a. Y €90’00

78% p. nero, 12% chardonnay, 8% p. bianco, 2% p. meunier + (12%) L

Grand Reserve : Brut : s.a v €110.00
78% p. nero, 12% chardonnay, 8% p. bianco, 2% p. meunier - (12%) L y
Cuvée Prestige : Brut - s.a.

70% p. nero, 18% chardonnay, 12% p. meunier : (12%) T €120.00

“Astral” no solfiti aggiunti - Brut - s.a.
60% p. nero, 38% chardonnay -« (12%)

€220,00

Rosato - | Macerato * 7 Biologico
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FRANCIS ORBAN . teuvrieny

Extra Brut - s.a.
Pinot meunier : (12%)

FERNAND THILL - verzy

Tradition - Brut - s.a.
P. meunier, p. nero, chardonnay - (12%)

FRANCK PASCAL : BASILIEUX-SOUS-CHATILLON

“Reliance” : Brut Nature - s.a.
57% pinot nero, 31% p. meunier, 12% chardonnay - (12%)

“Fluence"” - Brut Nature ' s.a.
54% p. meunier, 26% p.nero, 24% chardonnay, 5,3% de fut - (12%)

GEORCES LAVAL . cumeres

Les Chenes Premiere Cru - Brut Nature - 2013 ¢
Chardonnay - (12,5%) . MESNIL-SUR-OGER 4

GuyY CHARLEMAGNE

Grand Cru Brut Resérve ' Extra Brut ' s.a.
Chardonnay - (12%)

“"Les Coulmets” Grand Cru - Extra Brut - 2014
Chardonnay - (12%)

Vielle Vigne Grand Cru - Extra Brut - 2014
Chardonnay - (12%)

LAFITTE CHARLES - TourssurMARNE

Cuvée Speciale : Brut ' s.a.
50% chardonnay, 30% p. nero, 20% p. meunier : (12%)

Rosato - | Macerato * 7 Biologico

€70,00

€85.00

€95.00

€85.00

€240.00

€85.00
€130.,00

€170,00

€55.00
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M OREL  Lesricevs

Blanc de Noirs - Extra Brut : s.a.
Pinot nero - (12,5%) €85.00

Brut Reserve - Brut - s.a.
90% pinot nero, 10% chardonnay - (12,5%) €70.00

PERSON . vertus

“L'Audacieuse” : Brut ' s.a.
Chardonnay, p. nero, p. meunier - (12%) €75'00

PERTOIS-MORISET : LES MESNIL-SUR-OGER

“L'assemblage” - Brut - s.a.
Chardonnay, p. nero : (12%) €80,00

“Les Quatre Terroirs” G.C. : Brut - s.a.
Chardonnay - (12%) €90,00

PHILIPPONNAT - vertus

Royale Réserve : Brut ' s.a. €75 00
65%p. nero, 30%chardonnay, 5%p. meunier - (12%) ,

Royale Réserve - Brut Nature ' s.a. €75.00
65%p. nero, 30%chardonnay, 5%p. meunier - (12%) !

PIERRE ARNOULD - verzenay

Grand Cru - Brut - s.a.
75% pinot nero, 25% chardonnay - (12%) €65.00

Brut : s.a. €85,00

Pinot nero - (12%)

PIERRE LECRAS . crouLLy

“"Coste Beert” Grand Cru - Brut : s.a.
Chardonnay - (12%) €80.00

Monographie” Grand Cru - BrutNature - 2008
Chardonnay - (12%) €95.00

RECIS POSSINET - cHucery

“Terre d'lrizée” - Extra Brut ' s.a.
84% pinot meunier, 16% chardonnay -« (12,5%) €95.00

"Cuvée Irizée" p. meunier - Extra Brut « s.a.
Pinot meunier - (12,5%) €180.00

“Cuvée Irizée" chardonnay - Extra Brut - s.a.
Chardonnay  (12,5%) €220.00

Rosato - | Macerato * 7 Biologico
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ROULOT-FOURNIER - restiany

Cuvée Tradition : Brut Nature ' s.a.
Pinot nero - (12,5%)

SECONDE-SIMON . amBonnAY

“Cuvée Mélodie” Gr. Cru : Brut : s.a.
Pinot nero « (12%)

SADI-MALOT - VILLERS-MARMERY

“Zero liquore” - D. Zero - s.a.
Chardonnay : (12,5%)

SELOSSE JACQUES avize

“Initial” Grand Cru” : Brut : s.a. v
Chardonnay - (12,5%) 1

“Le Cote Faron” Gr. Cru - Extra Brut : s.a. v
Pinot nero « (12,5%) 4

“Sous Le Mont” Pr. Cru - Extra Brut - s.a. &
Pinot nero : (12,5%) 1

“Millesimé” Premier Cru - Extra Brut : 2010
Chardonnay ' (12,5%)

4D

“Les Carelles” Grand Cru” -Extra Brut - s.a.
Chardonnay - (12,5%) 1

CHAMPAGNE ROSE

CHARTONE-TAILLET - merey

Brut 2020
Pinot nero, chardonnay - (12%)

DE VENOGE epernay

Princes - Brut : s.a.
Pinot nero, chardonnay - (12%)

Louis XV - Brut - 2012
Pinot nero, chardonnay - (12%)

Louis XV : Brut - 2006
Pinot nero, chardonnay - (12%)

Rosato - | Macerato * 7 Biologico

€70.00

€75.00

€70.00

€500.00
€1000,00
€1000.00
€1400.00

€1100.00

€110,00

€125.00
€300.00

€350.00
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DOMAINE LACGILLE -Treston

Fleur de meunir - Brut : s.a.
Pinot meunier - (12,5%)

EGLY-OURIET - avsonnay

Grand Cru : Brut : s.a.
65%pinot nero, 35%chardonnay - (12,5%)

LAURENT-PERRIER : Tours- sur- MaRNE

Brut - s.a.
Pinot nero : (12%)

MARY-SESSILE  Treston

Rubis : Brut : s.a.
Pinot meunier - (12,5%)

MOUZON LEROUX . verzy

L'Incandescent - Extra Brut ' s.a. v
Pinot nero : (12%) 4

REGCIS POSSINET - cHucery

“Terre de Rosé” - Extra Brut : s.a.
75%pinot meunier, 25%chardonnay - (12%)

SELOSSE JAQUES - avize

Grand Cru ' Brut  s.a.
go%chardonnay, 10%pinot nero - (12%)

VESSELLE JEAN - souzv

Rosé de Saignée : Brut ' s.a.
Pinot nero - (12%)

MEZZE

RUINART rems

Blanc de Blancs brut ' s.a.
Chardonnay - (12%)

VESSELLE JEAN - Bouzv

Extra Brut ' s.a.
80%pinot nero, 20%chardonnay - (12%)

Oeil de Pedrix brut - s.a.
Pinot nero : (12%)

Rosato - | Macerato * 7 Biologico

CHAMPACGNE

€75.00

€200.00

€135.00

€70,00

€105.00

€95.00

€800.00

€70.00

€65.00

€38.00

€38.00
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CALICI

CASTEL FAGLIA . rranciacorTA

Selezione “Casa Merlo” Brut ' s.a.
Chardonnay - (12%)

Gl ORGI - oLTREPO PAVESE

Extra Brut - s.a.
80%pinot nero, 20%chardonnay -+ (12%)

FALLET DART : CHARLY-SUR-MARNE

Brut - s.a.
70%p. nero, 15%chardonnay, 15%p. munire - (12%)

FERMI

ARCGIOLAS - sarpeGNA

“Costamolino” - 2023
Vermentino : (13%)

CLOUDY BAY : NUOVAZELANDA
Chardonnay ' (13%)

GHIOM O : remMonTE

“Fussot” : 2023
Arnesi : (13%)

MINUTY . cotespeprovENCE

Prestige - 2023
80%pinot nero, 20%chardonnay « (12%)

LUISA EDDI rruu

“Luisa” - 2023
Ribolla gialla « (12%)

€8.00

€9.00

€14.00

€7.00

€10.00

€8.00

€9.00

€8.00



BIANCHI ITALTANI
EMILIA-ROMAGNA

DREI DON A’ roru

“qT -

Chardonnay. (135 €30.00
LA MARMOCCHIA vasamocaia

“Anino” pignoletto - 2022 €24.00

Pignoletto : (12,5%)
LODI CORAZZA -zoLaPreEDOSA

“Ben Ti Voglio” Bologna bianco - 2020
Sauvignon - (13,5%) €26.00
“Zigant” - 2021
Pignoletto - (12%) €25,00
“Il dissidente” macerato - 2017

Y €28.00

Pignoletto ' (12%)

VICNETI SAN VITO . monTEVEGLIO

“Vigna del Grotto” - 2018 §
Pignoletto - (14%) Y €20,00

VENETO

CA' RUGATE - MONTECCHIA DI CROSARA

“Studio” bianco veneto - 2018
Trebbiano di Soave, Garganega ' (13%) €35.00

“Monte Fiorentine” soave : 2020
Garganega - (12,5%) €32.00

FRIULI VENEZIA GIULIA

GRAVNER  coraza

“Bianco Breg"” Anfora : 2006 =
P.Grigio, Riesling, Sauvignon, Chardonnay - (15%) Y €”0~00

KONJANCIC RADO potna

Vitovska del Carso - 2021 §

Vitovska : (13,5%) Y €35.00
Brezanka ' 2017 v

Malvasia, Vitovska, Friulano, Riesling, Sauvignon -+ (13,5%) _ €45.00

LIS NERIS - corza

“Gris" 2020

Pinot grigio + (13,5%) €40.00
“Picol” + 2020

Sauvignon - (13%) €40.00
“Lis" - Brut - 2017

Chardonnay, p. grigio, sauvignhon - (13%) €50.00

MASUT DA RIVE  MARANODELFRIULI

Pinot grigio- 2018
Pinot grigio ' (13,5%) €26.00

TENUTA LUISA - MARIANO DEL FRIULI FRIULI

“Luisa” Ribolla Gialla - 2023
Ribolla Gialla - (12%) €28.00

Rosato * | Macerato - 7 Biologico



DA

T U N E I_ I_ A - PREMARIACCO

“Colmatiss” 2022
Sauvignon - (13,5%)

“Valmasia” - 2022
Malvasia : (13%)

Friulano: 2022
Friulano - (13%)

Chardonnay - 2022
Chardonnay - (13%)

“Colbajée”"Pinot Grigio Ramato : 2022
Pinot Grigio - (13%)

“Biancosesto” 2022
Friulano, Ribolla Gialla : (13%)

RONCO DEI TASSI . cormons

“Vigna del Lauro” - 2022
Ribolla gialla : (13%)

SACERNO

< RISTORANTE -

RONCO DEL GNEMI/Z - sANGIOVANINIIN NATISONE

“Salici” - 2021
Sauvignon ' (14,5%)

“Ronco Basso” : 2021
Chardonnay ' (15,5%)

SKERK  buino AURISINA

Malvasia - 2020

Malvasia ' (14%) Z \\/
Vitovska : 2020 e
Vitovska : (14%) 11
Ograde - 2020 ; (=

L

Malvasia, vitovska - (14%)

L

TER C | C - SANFLORIANO DEL COLLIO

Chardonnay Collio - 2021
Chardonnay ' (13%)

Sauvignon Collio : 2021
Sauvignon - (13%)

“Vino degli Orti” - 2021
Friulano, Malvasia - (13%)

VODOPIVEC: sconico

Vitovska macerata - 2018
Vitovska ' (12,5%) |

“Origine” macerata - 2018 &
Vitovska - (12,5%) L

Rosato - | Macerato * 7 Biologico

€40,00
€35.00
€35.00

€50.00
€40,00

€45,00

€28.00

€55.00

€55.00

€50.00

€50.00
€50.00

€38.00

€36.00
€35.00

€75.00

€75.00
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PIEMONTE

CHIOMO - GUARENE
“Fussot” Langhe Arneis - 2022
Arneis : (13,5%)

MARINA COPPI . casteLania

“Fausto” : 2020
Timorasso : (14,5%)

MORGASSI SUPERIORE - cav

“Tuffo” Cortese di Gavi : 2016
Malvasia - (14%)

SILV A AGLE

“Tre Cioché” - 2017
Malvasia, Friulano, Ribolla - (13,5%)

VIGNETI /\/\ASﬂSA - MONLEALE

Derthona - 2021
Timorasso : (13,5%) _

“Sterpi” 2018 v
Timorasso « (14,5%) L

“Montecitorio” - 2019 §
Timorasso : (14%) 1

VALLE D"AOSTA

CAVE MONT BLANC : verraves

Blanc de Morgex : 2023
Blanc de Morgex - (13%)

LA VRILLE - verraves

Chambava Muscat - 2020
Chambava Muscat - (13%)

TRENTINO-ALTO ADIGE

BASSEREHOF - BoLzano

Sylvaner - 2021
Sylvaner ' (13,5%)

Rosato - | Macerato * 7 Biologico

€28.00

€55.00

€20.00

€20,00

€38.00

€60.00

€60.,00

€28.,00

€28.00

€28.00
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CASATA MONFORT Lavs
u lus” -
N%%Egl:s- (132°/S>18 €30.,00

DE FATTORE - vasucana

“Jaron” in anfora : 2021
Solaris + (13,5%) €38.00

EBNER - BoLzano

Gruner Veltliner - 2018
Gruner Veltliner - (13,5%) €30,00

Pinot Bianco - 2019
Pinot bianco : (14,5%) €30.00

Sauvignon - 2017
Sauvignon - (14,5%) €30.00

FRALKESTEIN - vaLvenosTA

Pinot bianco : 2022

Pinot bianco : (13%) €35,00
Riesling - 2022 €35 00
Riesling - (13%) :
“Phileo” + 2018 £65.00

Pinot bianco : (14,5%)

K O B I_ E R - MARGREID

“Ogeaner” - 2022
Chardonnay ' (13,5%) €35,00

MASO CANTANGHEL avs

“Sotsas” cuvée - 2022

40%Chardonnay, 40%Sauvignon, 20%P. Bianco Y €30.00
(13,5%) -

NIKLAS caparo

Hos Pinot Bianco + 2019 €28 .00

Pinot bianco - (13%)

ST MICHAEL-EPPAN - apriano

Sanct Valentin : 2021
Chardonnay - (14%) €48.00

Sanct Valentin - 2022
Sauvignon - (14%) €48.00
Sanct Valentin - 2022
Gewurztraminer - (14,5%) €48'00

Pinot grigio : 2023
Pinot grigio - (13,5%) €28.00

Rosato - | Macerato * 7 Biologico



DA (SACERNO

< RISTORANTE

ST. MICHAEL-EPPAN . appiano

Moscato Giallo - 2023
Moscato Giallo - (13,5%)

VALLE ISARCO :Bowzano

Aristos Kerner - 2022
Kerner  (13%)

Aristos Gruner Veltliner - 2022
Gruner Veltliner - (12,5%)

Aristos Sylvaner: 2022
Sylvaner: (12,5%)

VINDIMIAN RUDI - vtaus

Gewurztraminer - 2020
Gewurztraminer « (14%)

VILLSCHEIDER ' Bressanone

Riesling - 2023
Riesling  (13%)

/EN| - s McHELE

“Broili” rosato - 2021
Pinot nero « (12%)

LOMBARDIA

PRANDOLINI ALESSIO . oLtrero pavESE

“IlL Bardughino” 2015
Malvasia - (13%)

MARCHESIT DI MONTALTQO - oLTREPO PAVESE
MonsAltum Riesling - 2018

Riesling - (12%)

NINO NEGRI| - vALTELLINA

‘Ca’' Brione” - 2022
Chardonnay, incrocio Manzoni.
nebbiolo, sauvignon blanc - (12%)

CA'" LOJERA - srmone

“Riserva del Lupo”"Lugana : 2020
Trebbiano di Lugana - (13%)

SANDRO FAY : VALTELLINA

“Sotcastel” - 2019
Chardonnay - (13%)

TORRAZZETTA - OLTREPO PAVESE
“Intregh” - 2016 ; )
Malvasia - (13,5%) |

“CharMa” - 2018 [
go%chardonnay, 10%malvasia - (12,5%) [ |

Rosato - | Macerato * 7 Biologico

€25.00

€38.00
€35.00
€35.00

€30.00

€38.00

€28.00

€16.00

€28.00

€55.00

€35.00

€45,00

€35.00

€30.00



DA (SACERNO

< RISTORANTE -

TORRAZZETTA : oLTREPO PAVESE
“Grimard” rosato macerato - 2020 & ) &
Pinot grigio ' (12,5%) I 1 1

LIGURIA

CANTINA SANCI| O spotorno

“Sancio” 2022
Vermentino : (13,5%)

MAITXE] : Tacaa

Riviera di ponente pigato : 2020
Pigato - (14%)

TOSCANA

ARRICHI . isoapeLea

"Hermia" in anfora - 2021
Viognier + (13,5%)

“Valerius” in anfora : 2021
Ansonica - (13,5%)

CHIESINA DI LACONA isoLaDELBA

Vermentino ' 2021
Vermentino « (13%)

C | M A I1SOLADELBA

“Vigneto Alto"” : 2020
Vermentino « (13%)

STRULLTI - srmione

“Parasole” vin de garage - 2021
Vernaccia - (12,5%) 1

TUA RITA - wvorno

“Perlato del Bosco” : 2017
Vermentino « (13%)

Rosato - | Macerato * 7 Biologico

€35.00

€26.00

€28.00

€60,00

€60,00

€35.00

€28.00

€50.00

€28.00



DA (SACERNO

< RISTORANTE -

MARCHE

BUCC]| - ANcona

Verdicchio Castelli di Jesi + 2021
Verdicchio - (13.5%)

“Villa Bucci” 2018
Verdicchio : (13,5%)

BISCI - mateLICA

“Vigneto Fogliano” - 2019 &
Verdicchio « (14%) 4

FATTORIA NANNI - vonTeFano

“Origine"” - 2019 =)
Verdicchio - (13,5%) |

LA STAFFA - starFolo

Verdicchio Castelli di Jesi : 2022 ‘Q
Verdicchio : (13,5%) 1

ABRUZZO

DE FERM O . Lorero APRUTINO

“Cince” cerasuolo : 2017
Montepulciano « (13,5%) 1

TIBERIO  cuenou

Trebbiano d'Abruzzo - 2019
Trebbiano : (12%)

Cerasuolo - 2019
Montepulciano - (13%)

TORRE DEI BEATI - pescara

“Bianchi grilli per la testa” - 2022 &
Trebbiano : (12,5%) L

“Giocheremo con i fiori” - 2022 §
Pecorino + (14%)

Rosato - | Macerato * 7 Biologico

€45,00

€65,00

€36.00

€28.00

€26.00

€50.00

€20.00

€30.00

€35,00

€30.00



DA (SACERNO

< RISTORANTE »

VALENTINI cuanoLl

Trebbiano d'Abruzzo - 2019 ¥
Trebbiano : (12%) 1 €|25.00

Trebbiano d'Abruzzo - 2018 &
Trebbiano - (12%) L €|35.00

Trebbiano d'Abruzzo - 2017 §

Trebbiano - (12%) A €|45.00
Trebbiano d'Abruzzo - 2016 §

Trebbiano : (12%) T €|65.00
Cerasuolo d' Abruzzo - 201 & O €155.00

Montepulciano - (13%) ) u

LAZIO

CANDIDATERR A  IsoLADIVENTOTENE

“Pandataria” - 2022
Falanghina, fiano, greco - (13,5%) €48.00

CANTINA LE MACCHIE - ren

“Unplugged” : 2021
Gewurztraminer - (15%) \f €45.00

SERGCGIO MOTTURA - CIVITELLA DAGLIANO

“Poggio della costa” - 2015 &
Grechetto : (14%) 1 €28.00

Rosato - | Macerato * 7 Biologico



DA (SACERNO

< RISTORANTE -

CAMPANIA

BENITO FERRARA - Turo

“Sequenzha” - 2022
Fiano : (13%)

“Vigna Cicogna” - 2021
Greco : (13%)

CENATIEMPO ischia

“Kalimera” - 2020
Greco + (13%)

LA SIBILLA -Bacou

“Cruna del Lago” - 2022
Falanghina : (13%)

MARISA CUO MO . costapamALF

“Furore” : 2022
6o0%falanghina, 40%biancolella - (13,5%)

“Fiorduva” : 2021
Ripoli, Fenile, Ginestra : (14,5%)

<L

Rosato : 2022 (S
50% piedirosso, 50% aglianico - (13,5%) L

QUINTODECIMO - MRABELLA ECLANO

“Giallo D' Arles” : 2022
Greco : (13,5%)

“Exultet” - 2022
Fiano - (13,5%)

“Luigi Moio” + 2020
Fiano, Greco, Falanghina ' (13,5%)

VADIAPERTI : senevento

Falanghina - 2022
Falanghina ' (13,5%)

Rosato - | Macerato * 7 Biologico

€28.00
€35.00

€36.00

€30.00

€45.00

€75.00

€35.00

€65.00
€65.00

€135,00

€24.00



DA (SACERNO

< RISTORANTE »

SICILIA

BARONI DI PIANOGRILLQO - cHARAMONTE GULF

Grillo - 2023
Grillo - (12.6%) Y €32.00

| VICNERI - carana

“Aurora"” Etna bianco : 2022
go%Carricante, 10%Minnella bianca : (12,5%) €40’00

“Vinudilice” Etna rosato - 2021 8 €55 00
Granache, Minnella nera, Minnella bianca, Grecanico, ecc. - (13,5%) L G

PATRI' . CATANIA

Grills - (o2 2%) €40.00
Chardonnay - (12.5%) €40.00
s £9.00
“Skelia” Etna rosato- 2023 €55 00

Carricante (13,5%) L

TERRA COSTANTINO  catanna

“deAetna” Etna rosato - 2021 V.
Q0% nerello mascalese, 10% nerello cappuccio - (13,5%) | €28.00

SARDECNA

ARCIOLAS  cacLar

“Costamolino” - 2023 €28.00
Vermentino - (14%)

TENUTE OLBIOS osa

“LupusinFabula”Vermentino di Gallura superiore:

SLup €24.00
Vermentino « (14%)

QUARTOMORO - marrusw

“Memorie di vite” - 2021
Vermentino : (13%) €28.00

“Un anno dopo” - 2021
Vermentino : (13,5%) €30.00

Rosato - | Macerato * 7 Biologico



DA (SACERNO

< RISTORANTE »

VINI ESTERI
FRANCIA

CHATEAU D'ARLAY -Jura

Bottiglia da 620 ml - Vin Jaune : 2015
Savagnin ' (13,5%) €120.00

CORTY Lora

Silex : Pouilly-Fumeé - 2020
Chardonnay - (13%) €55.00

Intro - Sancerre - 2021
Chardonnay -« (13%) €55.00

BPALLOT MILLOT  BorcoGNA

Les Criots - Chablis Pr. Cru : 2020
Chardonnay - (13,5%) €130.00

BERNARD DEFAIX - sorcoana

Cote de Lechet - Chablis Pr. Cru - 2020
Chardonnay : (13%) Y =5 0

BPOVIER & FILS  BorcoNa
gﬁgrbotllosnlnzac;)/z-l(13%) €75.00

CLOS VENTUR| . CORSICA

1729 blanc - 2021 &

Vermentinu « (13%) L €40.00
Le clos : 2021 =

Vermentinu - (13,5%)! €55.00

DOMAINE JAEGER DEFAIX -Borcocna

Les Cloux - Rully Pr. Cru - 2020
Chenin - (13%) Y €65.00

DOMAINE LA MEREUILLE - ropano

Vin de garage - Chateauneuf-du-Pape - 2020 €75.00
40% Granache, 30% Roussanne, 20% Clairette, 10%Bourboulent - (13,5%) :

Cuy AMIOT & FILS  soreocNa

Les Vergers - Chassagne-Montrachet Pr. Cru - 2018
Chardonnay - (13,5%) €165.00

Rosato - | Macerato * 7 Biologico



DA (SACERNO
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HENRI BOURGEOIS rora

Les Baronnes - Sancerre - 2021
Sauvignon - (13%)

Terroir de Silex - Sancerre : 2019
Sauvignon - (13%)

LES CRANCGCE TIPHAIN’J:E - BORGOGNA

Quatre Mains - Touraine : 2020 v
Sauvignon - (13%) 4

PIERRICK BOULEY - sorcocna

Meursault - 2020
Chardonnay - (12,5%)

Rosato - | Macerato * 7 Biologico

€55.00

€105.00

€60.00

€155.00



GALLEGATI Faenza

“Corallo rosso” : 2016
Sangiovese ' (13,5%)

DA (SACERNO

LODI CORA/Z/ZA - zoLapPreDOSA

“Castel Zola” - 2018
Barbera : (14%)

NIKLAS . caparo

Schiava : 2019
Schiava - (8,5%)

KOSSLER ' cawparo

Pinot nero - 2019
Pinot nero ' (8,5%)

ST MICHAEL-EPPAN

Lagrein - 2019
Lagrein - (13,5%)

Cabernet sauvignon : 2010
Cabernet sauvignon - (13,5%)

Rosato - | Macerato * 7 Biologico

- APPIANO

< RISTORANTE -

VINI ROSSI
EMILIA-ROMAGNA

TRENTINO

€28.00

€35.00

€24.00

€28.00

€30.00

€35.00



DA

L"ARCHETIPO - saento

Primitivo - 2011
Primitivo « (13%)

VALENTINI - LoreToaprUTINO

Montepulciano d'Abruzzo : 2015
Montepulciano « (14%)

Rosato - | Macerato * 7 Biologico

SACERNO

< RISTORANTE -

PUGLIA

ABRUZZO

€30.00

€200.,00



